ae Uks kursus on 1575 minutit.
umnaasium Oppetunni pikkus on 70 minutit.

D
O

TOIDUAINETE TOOSTUS JA TOOTMINE (G1)

Koostaja(d) Valeria Antonova

Eeltingimused osalemiseks Tootmine ja tootlemine kimbu valimine.

Kursus toimub 2 tundi nadalas perioodil september-

Oppekorraldus, sh osalejate arv november.

Osalejate arv kuni 36.

Vajalikud éppematerjalid ja —vahendid Oppematerjalid asuvad Stuudiumis.

Moned praktikum vdivad vajada arvuti voi nutitelefoni

Muu korralduslik info
kasutust.

Kursuse kirjeldus

Kursuse eesmark on tutvustada toidu kaitlemisega seotud péhimétteid ning toiduainete tootmise
pdhiprotsesse. Kursuse raames seletatakse lahti, mis on toitumisalane teave ja millele poorata
tahelepanu toiduainete pakenditel esitatud info puhul; kursus tutuvustab toiduainete sailitamise
pdhimétteid, toiduhlgieeni ndudeid ja nende tahtsust; tutvustatakse toiduainetdodstuse pohiprotsesse ja

seadmeid.

Opitulemused

Kursuse |dpetanud dppija:

e teab toiduainetetddstuses rakendatavaid hiigieeni ndudeid;
e tunneb toidu sailitamise viise ja tingimusi;
e oskab toiduainete toitumisalast teavet tdlgendada;

e tunneb pohilisi toiduainete tootmisprotsesse;

Oppesisu



M:I Rae .
= hx 1% GUmnaasiun

Teema Oppevorm/tegevus Tundide arv
Sissejuhatus toiduainete tootmise valdkonda Loeng 1
Toiduainete sailitus Loeng 1
Toiduainete pakendamine. Toitumisalane teave.

o . . Loeng 2
Lisaained ja E-ained.
Toitumisalane teave. Lisaained ja E-ained. Praktikum 1
Toiduainete pakendamine Praktikum 1
Toiduhlgieen igapaevases elus ja tootmisel Loeng 2
Sissejuhatus lihatoodete tootmisse Loeng 2
Sissejuhatus piimatoodete tootmisse Loeng 1
SISSG'JUhat'US pllmatoodete tootmlsse"(v0| Praktikum 1
valmistamine erineva rasvasusega piimast)
Puu- ja koodgiviljade kaitlemine. Teraviljad. Loeng 2
Sissejuhatus kondiitritoodete tootmisse Loeng 1
Toodete degusteerimine toiduainetdostuses Praktikum 2

Kursuse I6petamise tingimused arutatakse grupiga léabi esimesel kohtumisel.
Kokkulepped on kirjas Stuudiumi paevikus éppeaine info all (hindamisjuhend).




